Menut

Piparkakkutalon perinteiset 39,00 €

Jääkellarin lohta, vanhan ajan tillikurkkua ja hovimestarinkastiketta

Viinisuositus: Badgers Creek Chardonnay Semillion 6,00 16cl/28,00 pullo

Pippuripihvi talon tapaan

Viinisuositus: Cecilia Beretta Valpolicella Superiore 9,00 16cl/42,00 pullo 
Piparkakkujäätelöä, minttukastiketta ja kermavaahtoa

Viinisuositus: Casa Sant Orsola Moscato d´asti 7,40/8cl 

Ice cellar salmon with dill pickled cucumbers and dill mustard sauce 

Tenderloin steak with creamy pepper sauce and baked potato

Homemade ice cream, mint sauce and whipped cream

Albert 33,00 €

Valkosipulivoissa haudutettuja ja Gongonzolalla gratinoituja etanoita

Viinisuositus: Vina Casablanca Cefiro Merlot 5,80 16cl/27,00 pullo

Punaviiniliemessä mureaksi haudutettua karitsanpotkaa, punaviinikastiketta, juuresrata-touillea ja jyväsinappi-perunapyreetä

Viinisuositus: Sileni Cellar Selection Pinot Noir 8,70 16cl/41,00 pullo

Pistaasi-suklaatorttua, valkosuklaakreemiä ja appelsiinisiirappia

Viinisuositus: Santa Luzia Madeira 6,80/8cl

Snails with garlic butter and gongonzola

Slowly cooked lamb shank with red wine sauce, root vegetable ratatouille and potato mash seasoned with grain Dijon

Dark pistachio chocolate tart with white chocolate fudge and orange syrup

Aterian aluksi
Starters
Syksyn satoa 

20.8.–2.10.2010
KOLATUN VUOHENJUUSTOA 8,00 €
 Paahdettua Kolatun vuohenjuustoa, paahdettua punajuurta, kurpitsansiemeniä, yrttisalaattia ja mustaherukka-punaviinisiirappia VL, G

Roasted Kolattu chevre with roasted beetroot salad, black currant red wine syrup 

PALVATTUA KARITSAA 8,50 €
Leppäsavulla palvattua karitsaa, kanttarellipikkelssiä ja mustajuurikreemiä VL, G
Smoked lamb with pickled chanterelle mushrooms and salsify creme 

JOKIRAPUTOAST 8,50 €
Jokiravunpyrstöjä ja tillimajoneesia paahtoleivällä L
Grayfish toast 

KERMAISTA SIENIKEITTOA 8,50 €
Kermaista sienikeittoa ja käristettyä Laulajaisen villisikamakkaraa VL, G
Creamy wild mushroom soup with fried Laulajainen wild boar sausage

Piparkakkutalon perinteisiä suosikkeja

The Classics of Piparkakkutalo

JÄÄKELLARIN LOHTA 8,50 €          

Mausteliemessä suolattua lohta, vanhan ajan tillikurkkua ja hovimestarinkastiketta VL, G
Ice cellar salmon with dill pickled cucumbers and dill mustard sauce
ETANAPANNU 9,00 €
Valkosipulivoissa haudutettuja ja Gorgonzolalla gratinoituja etanoita VL

Snails with garlic butter and gorgonzola
RAPUKEITTOA 8,50 €

Samppanjakermalla kuohkeutettua rapukeittoa VL, G 

Creamy grayfish soup finished with champagne cream 
RAIKAS VIHERSALAATTI 3,00 €

VL, G
Mixed green salad
Pääruokia
Mains
Syksyn satoa 

20.8.–2.10.2010

HAUKIPYÖRYKÄT 17,50 €
Haukipyöryköitä persiljakastikkeessa, hunajaporkkanaa ja spelttirisottoa VL, G

Pike quenelles in parsley veloute, honey roasted carrots and spelt risotto 

HUBERTUKSEN LEIPÄ 13,00 €
Sienimuhennoksella ja juustolla kuorrutettu porsaanleike ruisleivällä, maustekurkkua VL

Pork fillet sandwich gratinated with creamy mushrooms and cheese, pickles

PRÄSSÄTTYÄ HÄRÄNRINTAA 20,50 €
 Prässättyä Hattulan Hereford häränrintaa, sahtikastiketta, hunajaporkkanaa ja palsternakkapyreetä VL, G

Hereford brisket with dark beer gravy, honey carrots and parsnip pure

METSÄSTÄJÄN PIHVI 19,50 €
pariloitu naudan ulkofileepihvi 160g, kermaista metsäsienikastiketta 
ja maalaislohkoperunaa VL, G

Grilled beef steak with creamed wild mushrooms and country style potatoes
SORSAA PADASSA 27,00 €
Sorsaa padassa perinteiseen tapaan, konjakkikermakastiketta, haudutettua punakaalia 
ja persiljaperunaa VL, G
Traditional wild duck casserole, creamy cognac sauce, braised red cabbage and parsley potatoes
TÄYTETYT OHUKAISET 16,50 €
Sienillä ja speltillä täytetyt ohukaiset, 
haudutettua punakaalia ja palsternakkapyreetä VL

Savory pancakes with spelt and wild mushroom filling, 
braised red cabbage and parsnip pure

Piparkakkutalon perinteisiä suosikkeja
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PAISTETTUJA PÄIJÄNTEEN MUIKKUJA 13,45 €
Paistettuja Päijänteen muikkuja, perunamuusia ja sipulivoisulaa VL

Fried Päijänne vendace with potato mash and onion butter sauce

JANNEN AHVENET 19,00 €
Kevyesti ruispaneroituja ahvenfileitä, rapukastiketta ja persiljaperunaa VL
Fried fillets of perch, grayfish sauce and parsley potatoes
KARITSANPOTKAA 19,00 €
Punaviiniliemessä neljä tuntia haudutettua karitsan potkaa, punaviinikastiketta, juuresratatouillea ja jyväsinappi-perunapyreetä VL, G 

Slowly cooked lamb shank with red wine sauce, root vegetable ratatouille and potato mash seasoned with grain Dijon
ROQUEFORT-KUKKOA 16,00 €
Pariloitua broilerin fileetä, roquefort-kastiketta ja kevyesti valkosipulisia viipaleperunoita VL
Chicken fillet, garlic infused potato slices and Roquefort-cheese sauce

PARILOITUA MAKSAA 15,50 €
 Pariloitua maksaa, sipuli-pekonikastiketta, puolukkaa ja perunamuusia VL, G
Fried liver with bacon-onion sauce, lingonberries and potato mash
PIPARKAKKUTALON PIPPURIPIHVI 25,50 €
Härän sisäfileepihvi, kermaista pippurikastiketta ja uuniperuna, VL, G
Tenderloin steak with creamy pepper sauce and baked potato

VORSCHMACK  15,30 € 

(sis. mausteena silliä, seasoned with herring )

Marsalkka Mannerheimin alkuperäisen reseptin mukaisesti 

lampaanlihasta valmistettua aitoa Vorschmackia.
Nautitaan punajuuren, maustekurkun, smetanan ja uuniperunan kera VL, G

Traditional lamb vorschmach according to Marshall Mannerheim´s recipe, 
served with beatroot, pickles and sour cream, baked potato

Jälkiruokia
Desserts
Syksyn satoa 
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CRÈME BRÛLÉE 8,20 €
Paahtovanukas rapeaksi paahdetulla sokeripinnalla ja liköörillä mehustettuja lakkoja VL, G

Crème Brûlée with arctic cloud berries

TARTE TATIN 8,20 €
Ranskalainen omenapiiras ja vaniljajäätelöä

apple pie with vanilla ice cream  
Piparkakkutalon perinteisiä suosikkeja
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PIPARKAKKUTALON JÄÄTELÖÄ 7,40 €
Piparkakkujäätelöä, minttukastiketta ja kermavaahtoa VL, G
Home made ice cream, mint sauce and whipped cream
TUMMAA PISTAASI-SUKLAATORTTUA 8,20 €
Tummaa pistaasi-suklaatorttua, valkosuklaakreemiä ja appelsiinisiirappia VL
Dark pistachio chocolate tart with white chocolate fudge and orange syrup
